
450€ pax
(IVA incluido)

—
400€ socios

SNACKS

Suquet de marisco, mejillón
de roca y gamba roja

Rosa rosada

Croqueta de txangurro 
y erizo de mar

Espardeñas a la carbonara

PRIMER PASE

Carabinero abierto a la brasa,
salsa bordalesa y láminas

de boletus Edulis

SEGUNDO PASE

Tatín de apionabo y pichón
de Bresse con trufa de invierno

PESCADO

Rodaballo salvaje con su pil pil
y caviar

CARNES

Solomillo Wellington

PRIMER POSTRE

Flan casero con trufa blanca

SEGUNDO POSTRE

Babá al ron añejo

MIGNARDISES

Turrones y pastas navideñas

BODEGA

“Veuve Clicquot Yellow Label” CHAMPAGNE chardonnay, pinot noir, meunier

“El Transistor” RUEDA verdejo

“Remelluri Reserva” RIOJA tempranillo, graciano, garnacha

En caso de intolerancia o alergia alimentaria
comunique con 48 horas de antelación a nuestro personal


